
FOODING et SNACKING 

Les verres Gourmands : 1.50 € 
 

Tiramissu mascarpone, tuile parmesan   
 

Fraîcheur écrevisse, tuile au Comté   
 

Gelée gourmande Franc Comtoise 
 

Brouillade d’œuf au lard paysan 
 

Parmentier de confit de canard 
 

Taboulé de crevette au citron vert 
 

Rizotto d’aubergine au Parmesan 
 

Crumble d’asperge à la tomme du Jura 
 

Moussaka à l’agneau fondant 
 

Fraîcheur nordique 
 

Crémeux de courgette à la cancoillote 
 

Fraîcheur d’avocat au crabe 
 

Gelée océane 
 

Rillettes de truite fumé à l’aneth 
 

Chartreuse d’artichaud au foie gras 
 

Parfait de foie gras,asperge et magret fumé 
 

Royale de foie de canard 
 

Preskoff de lapereau aux herbes potagères 
 

Gâteau de foie de volaille 
 

Velouté d’asperge au lait de soja 
 

Caviar aux cinq légumes, tomate confite 
 

Céviché de thon à la mexicaine 
 
 
 

Les minis brochettes : 1.30 € 
 

Brochette de boudin aux pommes 
 

Brochette d’andouillette dijonnaise 
 

Brochette de rollmops à la nordique 
 

Banderille d’anchois à la catalane 
 

Brochette chèvre et tomate 
 

Banderille de crevette à l’indienne 
 

Brochette de pamplemousse au chorizo 
 

Brochette féta radis noir 
 

Brochette de minis légumes 
 

Brochette d’escargot Morteau Morbier 

 
 
 
 
 
 
 

D’ici et d’ailleurs : 1.30 € 
 
 

Sandwichs club 
 

Sandwichs lunch 
 

Sandwichs nordique 
 

Sandwichs pita 
 

Sandwichs kebab 
 

Tartines campagnardes 
 

Smorebrods norvégien 
 

Assortiment de blinis 
 

Pannequet de saumon fines herbes 
 

Nems de langoustine 
 

Bonbon de gésier de canard confit 
 

Croustillant de joue de porc confite 
 

Croustillant d’escargot aux herbes 
 

Chausson de béatilles Bressane 
 

Goujonnettes de carpe à l’estragon  
 

Mini courgette farcie tapenade 
 

Mini tomate farcie pipérade 
 

Mini poivron farci caviar aubergine 
 

 
 

 
 
 
 

* en gras les pièces chaudes 
 

souligné : les pièces les plus demandées 
 
 
 
 
 
 

Minimum de fabrication : 10 pièces par catégorie 


